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Noch nie war es so einfach,
den perfekten Mojito
ZU servieren.

Seit mehr als einem Jahrhundert ist BACARDI Rum die

wichtigste Zutat fur die beliebtesten Cocktails der Welt -

so auch fur den beriihmten Mojito. Der neue BACARDI

MOJITO Classic ist eine echte Innovation: der erste

servierfertige Mojito Cocktail, hergestellt aus den besten WM
Zutaten - BACARDI Superior Rum, Minze und Limette. ﬁ‘: “1
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Im Handumdrehen gemixt:

Eine halbe Limette in 4 Sticke
schneiden und mit 4 Minzeblattern
in ein Glas geben.

Alle Zutaten mit einem Stol3el
gut zerdrucken.

Das Glas mit Eis befullen.

BACARDI MOJITO Classic und einen
4 Spritzer Sodawasser hinzugeben...
: und fertig ist der perfekte Mojito!

Der BACARDI MOJITO Classic ist auch ganz ohne weitere Zutaten ein Genuss:

Der BACARDI MOJITO Classic mit Soda gespritzt
Der BACARDI MOJITO Classic als Shot

Der BACARDI MOJITO Classic auf Eis serviert




Praktisch und hochwertig:
Fertig zum Genuss.

Die praktische Handhabung und die hochwertigen Ingredienzien machen den BACARDI
MOJITO Classic zum Besten, was es derzeit unter den servierfertigen Getranken gibt -

ideal fur Barkeeper, die alle Hande voll zu tun und nur wenig Zeit zur Verfiigung haben!
Sichern Sie sich rechtzeitig Ihre Bestellung, denn schon bald wird ganz Osterreich

nach dem neuen Drink fragen!

Grol3e Premiereim TV,
Und danach in Inrem Lokal.

Ein 6sterreichweiter Werbeauftritt wird den neuen BACARDI MOJITO Classic ab Juni 2009
auch Ihren Gasten so richtig schmackhaft machen.
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So wird das neue Produkt
am POS serviert.
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