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Jänner-Aktion
gültig vom 01. bis 31. Jänner 2024

Eines der Aushängeschilder von Jurtschitsch. Ein

Cuvée aus fruchtigem Zweigelt, Cabernet Sauvignon,

der für Struktur und Tiefe des Aromas verantwortlich

ist, und Merlot, der die saftig-fleischige Rolle

übernimmt. Die Rebsorten sind nur eine Seite, die

andere ist das Terroir, kalkfreies Primärgestein, was

den Wein so besonders macht. Der Rotspon beweist,

dass man im Kamptal grosse Rotweine erzeugen kann.

EURO   11,60 netto

Rotspon Classic 2018
AKTION   11 + 1 GRATIS

Das Weingut Jurtschitsch steht seit langem nahezu idealtypisch

für höchste österreichische Weinkultur. Seit geraumer Zeit leiten

Alwin und Stefanie Jurtschitsch nun die Geschicke des

Weingutes und interpretieren den Anspruch auf Spitzenwein auf

ihre Weise neu.

Für die beiden bedeutet das, möglichst authentische, komplexe

und terroirspezifische Weine mit kühler, eleganter Stilistik zu

vinifizieren - also den Langenloiser Lagen individuell Ausdruck

zu verleihen. Neue Parameter, die in Wirklichkeit auf alte

Traditionen zurückgehen, bilden die Grundlage hierfür:

biologische Wirtschaftsweise, gesunde Böden, minimale

Eingriffe im Keller und immer wieder das Experimentieren, um

dem unerschöpflichen Reichtum der Weinwelt auf der Spur zu

bleiben.

Als Alwin und Stefanie die Leitung des Weinguts übernommen

haben, war ihre erste Grundsatzentscheidung die Umstellung

auf biologische Bewirtschaftung. Zuvor sind die beiden auf ihren

Reisen durch die Weinwelt zur Überzeugung gelangt, dass es

nicht nur ein ethisches Prinzip ist, nachhaltig zu arbeiten,

sondern dass ein weiterer Qualitätssprung nur über gesunde

Böden und Reben führen kann. So wird als Dünger Kuhmist

ausgeführt; Bodenbegrünung ist ein wichtiges Thema, ebenso

das Durchbrechen der Monokultur "Wein" durch die

Auspflanzung von Pfirsichbäumen und Weingartenknoblauch.

Langfristiges Ziel ist es, auf Bewässerung zu verzichten, indem

die Reben so gesund und so autonom wie möglich gemacht

werden. Gesunde Reben sind aber nicht nur widerstandsfähiger,

sie bringen auch intensivere Weine hervor.

Im Keller lautet das Gebot, nur minimal zu intervenieren; die

Lagenweine werden komplett spontan vergoren, geschwefelt

wird nur vor der Abfüllung und mit moderater Dosierung.

Das Ineinanderspiel von lokalen Gegebenheiten im Weingarten,

dem durchdachten und respektvollen Umgang mit der Natur,

dem sensiblen und behutsamen Vinifizieren und dem "open

mind" für neue "alte" Wege ist das erfolgreiche Rezept von Alwin

und Stefanie Jurtschitsch für Weine mit höchstem Anspruch.
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Weitere Jurtschitsch-Weine

in unserem Sortiment

GrüVe 2022
Leuchtendes Grüngelb im Glas. In der Nase feine Würze und am

Gaumen leichtfüßig mit einer saftigen Frucht und feinen Würze.

Knackige Säure und schöner Trinkfluss.

EURO 7,70 netto

Rosé vom Zweigelt 2022
Leuchtendes Rosa mit zwiebelschalenfarbenen Reflexen. In der Nase
zartes Duftspiel mit feinen Fruchtnuancen von Kirschen und
Waldbeeren. Am Gaumen frisch und animierend.
EURO 7,60 netto

Riesling Platin 2021
Dieser Riesling-Klassiker präsentiert sich mit eleganter Stilistik, sehr

mineralisch mit klaren und feinfruchtigen Steinobstanklängen nach

Pfirsich und Marille. Die edle Rebsorte in jugendlicher Ausprägung.

EURO 9,20 netto

Zweigelt 2020
Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Reife

Zwetschken, ein Hauch von Nougat, rauchige Würze. Mittlerer Körper,

frische Herzkirschen, feine Tannine, mineralischer Touch im Nachhall.

(Peter Moser - Falstaff, 27.06.2022) 

EURO 7,80 netto

Rotspon Reserve 2019
Die Aromen von Vanille, Zwetschge, Pfeffer, Veilchen und Minze

vereinen sich harmonischen in der Nase. Am Gaumen ist er ebenso

beeindruckend. Eine knackige Säure und kompakte Tannine bilden ein

Gerüst, das Struktur verleiht und es der immensen Konzentration

ermöglicht, lebendig zu bleiben. Der Körper ist kompakt und

konzentriert, und bleibt lange haften. 

EURO 18,70 netto
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