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Bestdtigung der Ausschankmaoglichkeit von Fassbieren iiber das
Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD) hinaus

Liebe Gastronomin, lieber Gastronom,

die gegenwaértige Situation von voriibergehenden BetriebsschlieRungen im Zuge der COVID-19-
Malnahmen kann dazu fihren, dass Fassbiere tiber die Grenze des ausgewiesenen Mindest-
haltbarkeitsdatums (MHD) kommen.

Grundsatzlich behalt Bier bei sachgerechter Lagerung (Licht- und Warmeschutz) auch tber das
MHD hinaus seine spezifischen Eigenschaften. Bier im Fass ist zusatzlich ausreichend gut vor
Sauerstoff geschutzt ist.

Nur fur diesen Fall (COVID-19-Mafznahmen) und unter nachfolgend angefuhrten Bedingungen
kénnen wir lhnen eine erweiterte Ausschankmaoglichkeit um 6 Wochen tber das MHD hinaus
ohne qualitative EinbulR3en bestatigen.

o Alkoholfreie Fassbiere werden ausgenommen!

o Das Fass war nicht angeschlagen! Es muss eine unversehrte originale Fasskappe aufwei-
sen.

o Das Fass muss ,,vor Warme geschiitzt“ gelagert worden sein - am besten im gekuhlten
Keller.

o Als Gastronom/in Giberzeugen Sie sich von der einwandfreien Qualitat des Produktes
bevor Sie es an die Kunden ausschenken; Achtung: Erst nach Reinigung der Schankleitung
und vor der Abgabe an Kunden wird Geruch, Geschmack und Aussehen des Bieres uber-
prift. Es empfiehlt sich diese Uberpriifung (Name der priiffenden Person/en, MHD auf dem
Fass, Datum der vorgenommenen sensorischen Prifung) zu dokumentieren.

Mit freundlichen GriiRen
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