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FACHHANDLER & ERZEUGER

AKTION WEINGUT GOLLENZ

Inmitten von idyllischen Weingérten, tief verwurzelt im Vulkanland Steiermark, liegt unser Weingut. Hier hat
man sich Uber die Jahre ein menschliches Ma3 bewahrt. Die Landschaft ist wie die Menschen. Nichts ist aus
dem Gleichgewicht zu bringen, alles hat seinen Platz. Bei der Arbeit im Weingarten sind wir stets bemiht,
nachhaltig und hochqualitativ zu produzieren. Mit dem Wissen, das die Qualitat des Weines im Weingarten
wéchst, ist man mit viel Sorgfalt und GefGhl bemiht. Die von der Natur aus bestméglicher Qualitét der Trauben
zu erreichen. Um die einzigartigen Voraussetzungen, die das heimische Klima fir den Wein bereithalt, auch in
bestméglicher Qualitat in die Flasche zu bringen, ist eine gezielte Kellerarbeit vonnéten. Die Basis stellen
selektive handverlesene Trauben, ein schonender Transport und sorgféltige, behutsame Verarbeitung dar. Am
wichtigsten sind jedoch die Lagen, wo der Wein wiéchst. Vulkanische Verwitterungsbéden sind Standorte fur
Weine mit einer gewissen Mineralik und Salzigkeit, vollmundigem Kérper und ausgeprégter Aromatik.

AKTIONEN 11 + 1 i
(11 Flaschen + 1 Flasche GRATIS) G OI_L E N Z

Giltig 01.03.2020 - 31.03.2020
Chardonnay (Morillon) 2017

Strahlend, helles gelb, sauber, Fruchtaromatik,
HaselnUsse, Banane, mineralisch,trocken, mild in
der Séure, follig im Geschmack, langer Abgang.

SPEISENEMPFEHLUNG

Warme Gemusegerichte, Pizza oder Quiche,
Nudelgerichte, Reisgerichte, Fisch, Gefligel,
Schweinefleisch, Kalbfleisch

EURO 7,30 netto

Preis pro Flasche 0,751 abzgl. lhrer vereinbarten

Sauvignon Blanc 2018

Schénes helles Goldgelb mit grinen Reflexen,
sehr inftensiver Duft, roter Paprika leichte
Brennnesselaromatik,  exotische  Frichte,
Maracuja, Mango, am Gaumen sehr dicht,
fullig und vollmundig, wdorziger, langer
Abgang

SPEISENEMPFEHLUNG
Aperitif, GemUseterrine, Carpaccio vom Fisch,
Pizza/Quiche mit Gemise, Pasta al Pesto

Genovese, gebratener Fisch mit leichter Konditionen
Sauce, Meeresfrichte pochiert od. gedédmpft
(Hummer),  Brathuhn,  Schweinsschniizel
gebacken, zart pochiertes Kalbfleisch
EURO 7,80 netto
Preis pro Flasche 0,75 abzgl. lhrer vereinbarten
Konditionen
(10 Flaschen + 2 Flaschen GRATIS)
Gultig 01.03.2020 - 31.03.2020
' Grauburgunder 2018 Weissburgunder 2018

Helles Messing mit rétlichem Schimmer. Ein
Hauch von reifen Birnen, zart nach Kletzen
und Walnuss, dezente Birnenfrucht. Saftig,
cremiger Touch, dezente Ananasfrucht,
mineralisch-salziger Abgang, feine SiBe im
Rickgeschmack.

SPEISENEMPFEHLUNG

Beef Tartare, Spargelrisotto, Pasta al Forno,
Fisch in der Salzkruste, Meeresfriichte
gebraten oder gegrillt, Brathuhn, mildes
Schweinsragout, Schweinesteak gebraten,
Kalbsteak gebraten, Schnittkése mild

EURO 8,30 netto

Preis pro Flasche 0,75l abzgl. Ihrer vereinbarten
Konditionen

Mittleres  Strohgelb, anregende Aromen nach
Haselnuss sowie exotischen Noten, trocken mit einer
frischen und gut integrierten Séure, ldngerer Abgang
begleitet von frisch fruchtigen Aromen und
sortentypischem Nachgeschmack.

SPEISENEMPFEHLUNG

Warme Gemisegerichte, Pizza oder Quiche,
Nudelgerichte, Reisgerichte, Fisch, Gefligel,
Schweinefleisch, Kalbfleisch

EURO 6,60 netto

Preis pro Flasche 0,751 abzgl. Ihrer vereinbarten
Konditionen

A Linzgieseder Getréinkehandel GmbH & Co KG, Reinhard-Spielmann-Strafie 2, 6632 Ehrwald
Tel.: +43 5673 2244 0, Fax: +43 5673 2244 22, www.linzgieseder.at, office@linzgieseder.at
UID-Nr.: ATU 53250002, ARA Lizenznummer: 8856



http://www.linzgieseder.at/
mailto:office@linzgieseder.at

