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Stiegl-Paracelsus
GLUTENFREI

Bierig — wohltuend!

Erhiltlich ab 13. November 2017.

Kostnotiz des Braumeisters
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wStrohgelb in der Farbe, ausgewogen im Geschmack und zart
gehopft: Das untergirige Bier ist dank eines speziell entwickel-
ten Verfahrens auf natiirliche Weise und ohne Zusatz von tech-
nischen Enzymen per Definition glutenfrei. Dadurch ist es die
perfekte Alternative fiir Personen mit Glutenunvertriglichkeit,
da der bierige Charakter am Gaumen angenehm erfrischend

erhalten bleibt. “

Name und Bier-

Stiegl-Paracelsus Glutenfrei

gattung Kreativbier, Vollbier, Glutenfrei
Zutaten Wasser, Bio-Braunhirsemalz, Bio-
Gerstenmalz, Bio-Hopfen, Hefe
Alkohol 4,9 % vol.
Stammwiirze 12,2 ° Plato
Trinktemperatur | 6-8° C
Glasempfehlung | Stiegl-Becher
= Salatvariationen
= frithsommerliches Gemiise
Kulinarik = leichter Fisch und Gefliigel
= gediinstetes Fleisch
= Frischkise
Alkohol
Aromatik
Bittere

12er Tra

Flasche 0,33 1 Einweg

Art. Nr. 19372

100% natiirlich. Gebraut ohne Zusatz von technischen Enzymen.

Das geschmackvolle Bio-Urgetreide Braunhirse ist Rohstoff und Ausgangspunkt
fiir dieses glutenfreie Bier. Es ist dank eines speziell entwickelten Verfahrens auf
natiirliche Weise und ohne Zusatz von technischen Enzymen glutenfrei.

Mit den Erkenntnissen vom Stiegl-Gut Wildshut.




