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Weingut Diirnberg

Kellermeister: Christoph Kdrner Ansprechpartner: Matthias Marchesani
Anbauweise: KIP Anzahl/Flaschen: k. A. (92 % weif3, 8 % rot) Hektar: 52
Verkostung: ja, gegen Voranmeldung, Dirnbergs »Schmitt'n«; Kirchengasse 58,

2162 Falkenstein Ab-Hof-Verkauf und Heuriger: ja, Apr—Okt. téagl. ab 13 Uhr, Nov—-Dez.
und Febr-Marz nur Sa., So. und Fei. ab 13 Uhr Ubernachtungsméaglichkeit: kann organisiert
werden Andere Produkte: Destillate, Delikatessen
Messen: ProWein, Merano WineFestival

fes — nach einem absolut typischen Vertre-

ter des Weinviertels, so wird man zweifel-
los auf das Weingut Diirnberg stoffen. Mehr
noch. Die Weine von Diirnberg verkérpern alle
Tugenden, die der anspruchsvolle Weinlieb-
haber in aller Welt mit ésterreichischem Wein
an sich verbindet: glasklare Frucht, elegante
Frische, feiner Sortenausdruck und vor allem
Leichtfiifigkeit mit mineralischer Prigung.
Das kommt daher, weil Christoph Kérner in
seinen Weinen ganz bewusst auf pappige Up-
pigkeit verzichtet, sondern auf Frische und Ele-
ganz fokussiert. Respektvolle Bewirtschaftung
der kalkgepragten Weinlagen und behutsame
Betreuung im Keller fithren zu authentischem
Charakter. Dariiber hinaus ldsst er den Weinen
alle Zeit der Welt, um sich zu entwickeln. Da-
her sind schon die »Klassik «-Weine anspruchs-
volle Zeitgenossen, ohne anstrengend zu sein.
Die Einzellagenweine wie »Kirchberg« oder
»Rabenstein« werden von alten Reben vinifi-
ziert und diirfen ein Jahr linger im groffen
Holz zu noch mehr Ausdruck reifen. Durch
den Einstieg von Dr. Georg Klein, einem lang-
jahrigen Freund von Christoph Kérner, ist das
Weingut Diirnberg nun auch in der Betreuung
der Kunden und Geschiftspartner in aller Welt
noch dynamischer geworden. Das Trio Klein-
Marchesani-Kérner hat die Zukunft eines der
vielversprechendsten &sterreichischen Wein-
giiter fest in der Hand und managt es ebenso
professionell wie mit freundschaftlicher Gelas-
senheit. Aus Falkenstein wird man in nichster
Zeit so manche Erfolgsmeldung vernehmen.

S ucht man — im schénsten Sinne des Begrif-

94 Griiner Veltliner Reserve Endlos 2013

13 Vol.-%, NK, 500-|-Fass,

Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Feine Nuancen von gelbem
Apfel, zart nach Marille, tabakige Nuancen, Wiesenkrauter im

Hintergrund, facettenreiches Bukett. Saftig, engmaschig,
wieder gelbe Fruchtnuancen, feiner Saurebogen, angenehme
Extraktsii3e, bleibt gut haften, mineralisches Finish, verfigt
{iber sehr gutes Reifepotenzial, nahtloser Stil.

92 Weinviertel DAC Reserve Rabenstein 2013

13 Vol.-%, DV, grofies Holzfass,

Leuchtendes helles Goldgelb. Rauchig-krauterwiirzige
Hefenuancen, zart reduktiver Touch, wei3e Tropenfruch-
tanklange unterlegt. Saftig, elegante Textur, feine wei3e
Apfelfrucht, straff und finessenreich strukturiert, minerali-
scher Nachhall, wird von weiterer Flaschenreife profitieren.

92 Kirchberg Gemischter Satz 2013

13 Vol.-%, DV, grof3es Holzfass,

Leuchtendes Griingelb. Mit einem Hauch von Biskuit unter-
legte gelbe Tropenfrucht, florale, an Rosen erinnernde Nu-
ancen. Saftig, elegante Textur, finessenreich strukturiert,
weifle Frucht, mineralischer Nachhall, ein facettenreicher
Speisenbegleiter.

91 Ortolan Cuvée Prestige 2013 CH/WB/PG

13 Vol.-%, DV, 500-|-Fass,

Mittleres Griingelb, Silberreflexe. Feine gelbe Birnenfrucht,
ein Hauch von Steinobst und Orangenzesten im Hinter-
grund, zart nach Karamell. Saftig, cremige Textur, feine
Fruchtstife, Ananasanklang, bereits gut antrinkbar.

90 WeiBBburgunder Falkenstein Reserve 2014

13 Vol.-%, DV, grofies Holzfass

Helles Gelb, Silberreflexe. Noch etwas zuriickhaltend, feine
gelbe Birnennote, zart nach Mango, ein Hauch von Mandar-
inenzesten. Mittlerer Korper, feine blattrige Wiirze, dunkle
Mineralik im Nachhall, braucht noch etwas Zeit.

88 Weinviertel DAC Alte Reben 2014
12,5 Vol.-%, DV, Stahltank,

89 Pinot Noir Hocheck 2013
13 Vol.-%, NK, Barrigue,

falstall weinguide Osterreich 2015 75



