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,,innere Werte“: Mari

Edelbrind

Tirol ist nicht gerade das
Marillenland Nummer 1,
trotzdem werden hierzulande
Marillen zu Edelbrénden
verarbeitet. Geschmack ist
bekanntlich subjektiv, aber ob
ein Brand kiinstlich aromatisiert
ist, ob er fuselig schmeckt, ob
er chemisch prapariert wurde,
das kénnen die Tester der AGES
durch Analyse feststellen. Ein
Lokalaugenschein bei sechs
Tiroler Edelbrennern.

Sie kennen auf diversen Almhiit-
ten die klaren Fliissigkeiten, die
intensiv nach Marille riechen,
aber einfach grauslich schme-
cken? Nichts mit diesen aben-
teuerlichen Produkten haben die
aus Marillen von sechs hervor-
ragenden Tiroler Brennern gete-

Felnbrennqrql‘ch‘rlstt')ph
Kossler &
6500 Landeck  €70,0
Stanz57 -
Bezeichnung: Maril-

lenbrand aus Vintsch-

Ethylcarb:
nicht nachweisb:
Gesamt:entspricht
hinsichtlich
Sinnenpriifung,
Alkohol- und Ethyl-
carbamatgehalt den
lebensmittelrecht-
lichen Anforde-
rungen sowie der
Kennzeichnungs-
verordnung.

Preis pro 100 ml:
10,00 Euro

steten gemein. Denn
die von den Bezirksblittern ins
Labor der AGES (Osterreichische
Agentur fiir Gesundheit und Er-
nihrungssicherheit GmbH) nach
Innsbruck gebrachten Edelbrinde
summierte der AGES Infomana-
ger, Dr. Michael Prean, als ,durch-
aus erfreulich.”

Analyse des Ethylcarbamats

Wiihrend sonst durchwegs die
Verkostung im Mittelpunkt steht,
wollten wir wissen, ob die Edel-
brande - (durchwegs mit Preisen
zwischen 75 und 110 Euro pro
Liter) — chemisch in Ordnung, ob
kiinstliche Aromen, falsche Alko-

Tiroler Marillenbrande von Top-Brennern — Hartetestim AGES-La

te die Marillenbrénde im Labor des Insti-

holangaben oder die Bezeichnung
korrekt erfolgt ist. Dariiber hinaus
wurde der Ethylcarbamat-Gehalt
analysiert, der laut EU-Empfhe-
lung Img/Liter nicht iberstei-
gen darf. ,Gerade bei Steinobst
entsteht durch die Blausdure in
den Kernen dieser Stoff, der als
krebserregend gilt, erklirt Le-

A. Linzgieseder
Reinhard-Spielmannstr. 2
6632 Ehrwald

€699

{

Bezeichnung: Maril-
lenbrand
Alkoholangabe: 40
Vol%.

Alkohol analytisch:
39,7 +- 0,2 Vol%
Sensorik:
Beschaffenheit: klare
- Flussigkeit, farblos
Geruch: unauffallig,
produkttypisch,
blumig
Geschmack: pro-
dukttypisch, fruch-
tig, leicht scharf
Ethylcarbamat:
nicht nachweisbar
Gesamt:entspricht
hinsichtlich
Sinnenpriifung,
Alkohol- und Ethyl-
carbamatghalt den
lebensmittelrecht-
lichen Anforde-
rungen sowie der
Kennzeichnungs-
verordnung,
Preis pro 100 ml:
6,90 Euro

inic Schégl anal
tuts fiir Leb ittel

h
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K, kurz: AGES foto: krabichier

bensmitteltechniker Mag. Alan
Tessadri. Doch die Schnapsbren-
ner arbeiten auch hier exzellent:
Keiner der Brinde wies einen zu
hohen Ethylcarbamatgehalt auf.
»Ein Zeichen, dass die Marillen
grofiteils entkernt wurden und

Edelbrennerei Franz
Kostenzer !
6212 Maurach 220 €500

Bezeichnung: Marille

38,8 +-0,2 Vol%

rik:
Flissigkeit, farblos
: produkity-

£ )
pisch, blumig,
Kochténe
Geschmack:
produkttypisch,
fruchtig
Ethylcarbamat:
nachweisbar(<BG*)
Gesamt:entspricht
hinsichtlich

. Sinnenpriifung,

und Ethylcarbamat
den lebensmit-
telrechtlichen
Erfordernissen,
Alkoholangabe ent-
spricht nicht den
Bestimmungen von
+-0,3% Toleranz
Preis pro 100 ml:

,00 Euro
*= geringerals Bestimmungsgrenze von 0,1 ma/l

die verbleibenden Kerne nicht ge-
quetscht wurden; erklirt Dr. Pre-
an. Fiir die Brenner von Steinobst
hat Tessadri einige Tipps parat,
um diesen Gehalt moglichst ge-
ring zu halten: ,,Die Verwendung
qualitativ hochwertiger Rohstoffe,

Familie Kuenz :

9991 Dalsach/ Osttiro
Godnach2

Geruch: unauffallig,
typisch,

* produkt

dukttypisch, fruch-
tig, ganz schwach
fuselig
Ethylcarbamat:
nicht nachweisbar
Gesamt:entspricht
hinsichtlich -
Sinnenprifung,
Alkohol- und Ethyl-
carbamatgehalt
den lebensmittel-
rechtlichen Anfor-
derungen sowie der
Kennzeichnungs-
verordnung.

Preis pro 100 ml:
7,50 Euro
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das Entsteinen des Obstes bzw.

Vermeidung von Beschadi

der Kerne oder Steine, die Ver-
hof.
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bo 1 von allen Schnapsen bravourds bestanden

Geruch und Geschmack in Worte
gefasst. ,Blumig®, , siifflich’; , leicht
fuselig* lautet die Beurteilung der
K fis. Wobei Letzteres nichts

Mini e

ung der Lichtexp
eine systematische und griindliche
Reinigung der Destillati 1

mit der Qualitit zu tun hat, son-
dern mit eventuell vorhandenen
% L1 1l

sowie die Uberpriifung des Destil-
lats und erneuter Destillation mit
Katalysatoren oder Kupferverbin-
dungen, nennt der Chemiker.

Sensorik und Chemie

Die sechs Brinde wurden aber
auch sensorisch durch vier Ver-
koster der AGES verkostet. Nach
der Einzelverkostung wird das
Ergebnis diskutiert und bei Mehr-
heitsmeinung dann so verzeich-
net. ,Die Brinde waren durch-
wegs von exzellenter Qualitit und
ohne chemische Aromen, zum
Teil kommen die Unterschiede
der Marillenart, wie beispielweise
aus dem Vinschgau, deutlich zum
Ausdruck’, sagt Dr. Prean. Bei der
Verkostung wird das Aroma von

Mair‘s Beé:engarten
Bichl 2, ;
6421Rietz €10,09,

Bezeichnung: Marillen
Edelbrand
Alkoholangabe: 41
Vol%

Alkohol analytisch:
40,2 +- 0,2 Vol%
Sensorik: ;
Beschaffenheit: klare
Flussigkeit, farblos
Geruch: unauffallig,
_produkttypisch, blumig,
 Geschmack: pro-
ukttypisch, fruch-
tig, schwach fuselig
Ethylcarbamat; nicht
“nachweisbar :
‘Gesamt:entspricht
hinsichtlich Sinnen
prifung und Ethyl-
carbamat den lebens-
ittelrechtlichen
Erfordemissen.
. Alkoholangabe: ge-
 ringfligig liberschrit-
~ ten. Nettoftillmenge
_ sollteam vorderen
Schmucketikett abge-
drucktwerden,
Preis pro 100 ml:
10,00 Euro

Ein weiteres Merkmal eines Top-
Brenners ist der exakte Alkoholge-
halt auf der Flasche. ,Nur 0,3 Pro-
zent darf der Gehalt abweichen,
hier haben fiinf Briinde ein tadel-
loses Ergebnis, erklirt Tessadri.
,»Bei einem Brand wurde die Fiill-
menge am falschen Ort auf der
Flasche deklariert, ansonsten ein
R R e e

kommen die Chemiker der AGES
zum Schluss. Und noch eines be-
statigt sich wieder: ,Wenn ein
Schnaps sauber riecht, die Frucht
schon erkennen lisst sowie fruch-
tig schmeckt und keine chemische
Bombe ist, so ist auch meist im
Labor nichts zu beanstanden’; sagt
Dr. Prean. Infos: www.ages.at

Sieghard Krabichler
Oberhofer
Edeldestillerie Robert
Oberhofer
Bundesstrae7 €17,99
6068 Mils oy
Bezeichnung: Marille
Edelbrand aus Wach-
auer Marillen

Alkoholangabe: 41

Vol% -
Alkohol analytisch:
41,2 +-0,2 Vol%
Sensorik:
Beschaffenheit: klare
Flussigkeit, farblos
Geruch: produktty-
pisch, blumig
Geschmack:
produkttypisch,
fruchtig
Ethylcarbamat:
nachweisbar(<BG*)
Gesamt:entspricht
hinsichtlich
Sinnenpriifung,
Alkohol- und Ethyl-
carbamatgehalt den
lebensmittelrecht-
lichen Anforderungen
sowie der Kennzeich-
nungsverordnung.
Preis pro 100 ml:
11,00 Euro .

= gerlnger als Bestimmunasqrenze vor 0,1 mg/i




